
  
 
 
 
 

Semaine
Les menus peuvent être modifiés en fonction des "imprévus"

 
 
 

      
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

Un plat « fait maison » est un plat entièrement cuisiné/transformé sur place, à partir de produits 
dire crus et sans assemblage avec d’autres produits alimentaires

 
MENU ALLEMAND 

 
Salade coleslaw 

Salade piémontaise  
 

Saucisses 
 

Pommes de terre sautées 
 

Gaufre sauce fruits rouges 
Fruit 

 

 

   Lundi de Pentecôte 
 

Férié 
    
 

 

Salade verte composée
Salade de tomates  

 
Croustillant au fromage  

 

Gratin de brocolis  
Flan de courgettes  

 

Glace  
Fruit 

Lundi 

Mercredi 

Vendredi 

Semaine du 20 au 24 mai 2024 
Les menus peuvent être modifiés en fonction des "imprévus"

 

  

Légende des couleurs

Produits laitiers

Produits locaux et/ou Bio

Plats protidiques
Féculents

Légumes ou fruit

Légumes ou fruits

L’équipe de cuisine,                        

n plat « fait maison » est un plat entièrement cuisiné/transformé sur place, à partir de produits 
dire crus et sans assemblage avec d’autres produits alimentaires        

 

 

Lundi de Pentecôte  

 
 

 

 
 

 

MENU ESPAGNOL

Buffet 

Beignets de calamars
  Sauce tomate

Crème catalane

 

MENU 

Fish and chips

Petits pois 
Sauce tartare

Crumble de pommes

 
Les menus peuvent être modifiés en fonction des "imprévus" 

  

Légende des couleurs 

roduits laitiers 

locaux et/ou Bio 

protidiques 
éculents  

ou fruits crus 

Légumes ou fruits cuits 

L’équipe de cuisine,                        Le Gestionnaire, 

S. DELANOE 

n plat « fait maison » est un plat entièrement cuisiné/transformé sur place, à partir de produits bruts, c’est-à-

MENU ESPAGNOL 
 

Buffet de tapas  
 

Beignets de calamars 
Sauce tomate  

 
Riz 

 
Crème catalane 

 
  

MENU ANGLAIS 
 

Fish and chips 
 

Petits pois  
Sauce tartare  

 

Crumble de pommes  
Fruit 

 
 

Mardi 

Jeudi 


