
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Légende des

couleurs 

Salade de
coquillettes au

thon
Salade

piémontaise
Pomelos

Velouté de
légumes 

Céleri rémoulade
Champignons

crus
Œufs durs sauce

cocktail 

Potage Dubarry 
Betteraves
vinaigrette

Haricots verts
Œufs durs

“MENU
DISNEY”

Cendrillon
Pierre lapin
Ratatouille

Maquereau/
sardine

Salade de
gésiers

Salade de
harengs

Produits laitiers
Produits locaux et/ou

BIO
Plats protidiques

Féculents
Légumes ou fruits crus

Légumes ou fruits
cuits

Filet meunière 
Haricots beurre 

Curry de volaille
Chou-fleur

persillé

Tajine de
légumes 
Semoule

La belle et le
clochard 

Cordon bleu
Petits pois
carottes 

Chèvre/ tomme
bleue

Bananes

Riz au lait
Corbeille de

fruits

Camembert 
Clémentines

Bernard et
Bianca

Blanche neige

Panna cotta au
coulis de fruits

rouges
Corbeille de

fruits 

MENU 
Semaine du 01 au 05 Décembre 2025 

Les menus peuvent être modifiés en fonction des “imprévus”

un plat “fait maison” est un plat entièrement cuisiné/transformé sur place, à partir de produits bruts, c’est-à-dire crus et sans
assemblage avec d’autres produits alimentaires

Pains : boulangeries locales


